Specifica articolo

Numero articolo 225861
Nome articolo FREESTYLE CROISSANT BI-CHOCCO 90G
Thaw , Bake & Serve

PASTRIDOR

Data di produzione: 12/12/2023

Descrizione

Foto

Ingredienti

Pasta: farina di FRUMENTO, burro (LATTE) (17,1%), acqua, zucchero, massa d'UOVO, lievito, lievito di FRUMENTO (acqua,
farina di FRUMENTO), LATTOSIO, aroma, enzimi, LATTE intero in polvere, sale iodato, glutine di FRUMENTO, farina di
FRUMENTO pregelatinizzato, UOVO intero in polvere, emulsionante (E322, E472e), agente di trattamento della farina (E300),
cacao in polvere, cacao in polvere (0,2%) (cacao in polvere, massa di cacao, zucchero), cacao magro in polvere, correttore di
acidita (E500(i), E501(i)). Farcitura (20,0%): zucchero, olio di girasole, cacao magro in polvere (2,0%), fecola di patate
modificata, olio di palma, aroma, emulsionante (E322), pasta di NOCCIOLA, vanillina. Puo contenere tracce di: soia, semi di
sesamo, noci pecan.

Proprieta fisiche

Unita Minimum  Destinazione Maximum
Peso g 85,50 90,00 90,00
Lunghezza mm 145,00 170,00 170,00
Larghezza mm 55,00 68,00 68,00
Altezza mm 36,00 46,00 46,00
Proprieta microbiologiche (Measured)
stafilococco aureo/g <1000
salmonella/25g Assente
cereo bacillo/g <100
Proprieta nutrizionali (Measured)
pro 100g Assunzioni di
riferimento per
100g (%)
energia (kJ) 1669 kJ 19,9
energia (kcal) 399 kcal 20,0
grassi 219 30,0
- di cui saturi 9,79 48,5
carboidrati 459 17,3
- di cui zuccheri 16 g 17,8
fibre alimentari 21g 7,0
proteine 6,59 13,0

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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Data di produzione: 12/12/2023

pro 100g Assunzioni di

riferimento per

100g (%)

sale 0,65 g 10,8

Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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Allergeni (Measured)

glutine -
cereali contenenti glutine (bianco) +
cereali contenenti glutine (segale) -
cereali contenenti glutine (orzo) -
cereali contenenti glutine (avena) -
cereali contenenti glutine (granfarro) -
cereali contenenti glutine (kamut) -
frutta a guscio +
arachidi/noccioline americane -
mandorle -
nocciole +
noci -
anacardi -
noci pecan ?
noce brasiliana

pistacchi -
noci di macadamia -
latte +
uova +
soia ?
semi di sesamo ?
solfito (da €220 a e227) (> 10ppm) -
sedano -
senape -
pesce -
crostacei -
molluschi -
lupini -

- = assente ? = eventuale contaminazione + = presente

Condizioni di immagazzinaggio e distribuzione

- Non interrompere la catena del freddo e conservare il prodotto ad una temperatura di minimo-18°C.
- Non ricongelare mai i prodotti decongelati.

- Non impilare i pallet I'uno sull'altro.

- Tenere sempre la confezione chiusa.

- Durata 12 Mesi dalla data di produzione.

- La data di scadenza (MM/AAAA) ¢ indicata sull’etichetta.

Imballaggio

Imballaggio primario:

Tipo di sacchetto: BLUE HDPE BAG
Pezzo/Sacchetto: 36

Imballaggio secondario:

Scatola: Lunghezza:395 mm - Larghezza:294 mm - Altezza:166 mm
Peso lordo: 3 570,00 g

Peso netto: 3 240,00 g

EAN Code: 5413056040312

Pezzo/Scatola : 36

Sacchetto/Scatola : 1

Pallettizzazione:

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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Data di produzione: 12/12/2023

Tipo di pallet: pallet Euro
Peso lordo: 364,22 Kg
Peso netto: 311,04 Kg
numero di strati per pallet: 12
numero di scatola per pallet: 96
Altezza del pallet articoli inclusi: 1,99 Mtr

Voce doganale
19012000

Istruzioni per 'uso

Tempo di scongelamento...............: +/- 30min
Tempo di cottura in forno ...............: +/- 21min
Temperatura di cottura in forno......: 170-180°C
Tempo di lievitazione ...................... /
Temperatura di lievitazione.............: /

Per garantire un’ottima qualita, vi consigliamo di consumare i prodotti finiti preferibilmente entro il 16 Ore se conservato a
temperatura ambiente (15°C - 25°C). Le presenti istruzioni di cottura sono puramente informative e devono essere adeguate al
tipo di forno e al numero di prodotti. Anche i tempi di lievitazione e di decongelamento dipendono da diversi fattori fra cui
temperatura ed umidita.

GMO

Per quanto a nostra conoscenza, i nostri prodotti non contengono ingredienti geneticamente modificati né additivi.

Per quanto riguarda gli ingredienti o gli additivi dei nostri prodotti, abbiamo richiesto ai nostri fornitori che i loro prodotti utilizzati
per i nostri prodotti non siano soggetti ad obbligo di etichettatura.

Le norme (CE) 1829/2003 e 1830/2003 sull'etichetta obbligatoria sui prodotti alimentari derivati da GMO non sono applicabili e
per questo prodotto non € obbligatoria nessun etichetta specifica.

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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PASTRIDOR

Numero articolo 225861
Nome articolo FREESTYLE CROISSANT BI-CHOCCO 90G
Thaw , Bake & Serve

Etichetta

227367 BEL

NL | FREESTYLE CROISSANT DUO CHOCOLADE 90G

Deeg: TARWEbloem, boter (MELK) (17,1%), water, suiker, Eimassa, gist, T (water, LACTOSE,
aroma, enzyme, volle MELKpoeder, gejodeerd zout, i

emulgator (E322, E472e), (E300), (0.2%) suiker),
mager cacaopoeder, zuurteregelaar (E500(i), E501(i)). Vulling (20,0%): suiker, zonnebloemolie, mager cacaopoeder (2,0%),
gemodificeerd aardappelzetmeel, palmolie, aroma, emulgator (E322), HAZELNOOTpasta, vanilline. Kan sporen bevatten van:
soja, sesamzaad, pecannoten.

DE | FREESTYLE CROISSANT DUO SCHOKOLADE 90G

Teig: WEIZENmehl, Butter (MILCH) (17,1%), Wasser, Zucker, Elmasse, Hefe, ig (Wasser,
LAKTOSE, Aroma, Enzyme, VolIMILCHpulver, Jodiertes Salz, Emulgator (E322,

EdT2e), ittel (E300), (0.2%) Zucker),
F i a (ES00(i), E501(7). Fiillung (20,0%): Zucker, Sonnenblumendl, Fettreduziertes
irke, Palmél, Aroma, Emulgator (E322), HASELNUSSEpaste, Vanillin. Kann Spuren

(2,0%), Modi
enthalten von: Soja, Sesamsamen, Pecannilsse.

ES | FREESTYLE CROISSANT DUO CHOCOLATE 90G

Masa: harina de TRIGO, mantequilla (LECHE) (17.1%), agua, aziicar, masa de HUEVO, levadura, levadura de TRIGO (agua, harina
deTRIGO), LACTOSA, aroma, enzimas, LECHE entera en polvo, sal yodada, gluten de TRIGO, harina de TRIGO pregelatinizado,
HUEVO en polvo, emulgente (E322, E472e), agente de tratamiento de la harina (E300), cacao en polvo, chocolate en polvo (0,2%)
(cacao en polvo, masa de cacao, aziicar), cacao en polvo reducido, regulador de acidez (E500(), E501(i)). Relleno (20,0%):
aziicar, aceite de girasol, cacao en polvo reducido (2,0%), almidén de patata modificado, aceite de palma, aroma, emulgente
(E322), pasta de AVELLANA, vainillina. Puede contener trazas de: soja, semillas de sésamo, pacanas.

EN | FREESTYLE CROISSANT BI-CHOCO 930G

Dough: WHEAT flour, Butter (MILK) (17,1%), water, sugar, EGG mass, yeast, WHEAT sourdough (water, WHEAT flour), LACTOSE,
flavouring, enzyme, whole MILK powder, iodised salt, WHEAT gluten, pregelatinized WHEAT flour, whole EGG powder, emulsifier
(E322, E4726), flour treatment agent (E300), cocoa powder, chocolate powder (0,2%) (cocoa powder, ¢ocoa mass, sugar), fat-
reducedcocoa powder, acidity regulator (E500(i), E501(7). Filling (20,0%): sugar, sunflower o, fat-reduced cocoa powder (2,0%).
modified potato starch, palm oil, flavouring, emulsifier (E322), HAZELNUT paste, vanillin. May contain traces of: soya, sesame
seeds, pecan nuts.

FR | FREESTYLE CROISSANT DUO CHOCOLAT 90G 90G

Pate: farine de BLE, beurre (LAIT) (17,1%), eau, sucre, pite "OEUF, levure, levain de BLE (eau, farine de BLE), LACTOSE, aréme,
enzyme, LAIT entier en poudre, sel iodé, gluten de BLE, farine de BLE prégelatinisé, poudre d"OEUF entier, émulsifiant (E322,

E472e), agent de traitement de la farine (E300), poudre de cacao, chocolat en poudre (0,2%) (poudre de cacao, pate de cacao,

sucre), cacao maigre en poudre, correcteur d'acidité (E500(1), E501(). Fourrage (20,0%): sucre, huile de tournesol, cacao maigre
en poudre (2,0%), amidon de pomme de terre modifiée, huile de palme, arsme, émulsifiant (E322), pate de NOISETTES, vanilline.
Peutcontenirdestraces de: soja, graines de sésame, noix de pécan.

Ten minste houdbaar tot einde: - A de préfé avant fin: - Mis haltbar bis Ende: - Da
preferibilmente entro la fine di: - Consumir preferentemente antes del fin de: - best before end:

Data di produzione: 12/12/2023

IT | FREESTYLE CROISSANT BI-CHOCCO 90G

Pasta: farina di FRUMENTO, burro (LATTE) (17,1%), acqua, zucchero, massa d'UOVO, lievito, lievito di FRUMENTO (acqua, farina

di FRUMENTO), LATTOSIO, aroma, enzimi, LATTE intero in polvere, sale iodato, gl RUMENTO, farina di FRUMENTO
UOVOintero in polver (E322, E472e), agente di trattamento della farina (E300), cacao in polvere,

cacao in polvere (0,2%) (cacao in polvere, massa di cacao, zucchero), cacao magro in polvere, correttore di acidita (E500(i),

ES01(7). Farcitura (20,0%): zucchero, ofio di girasole, cacao magro in polvere (2,0%), fecola di patate modificata, ol di palma,

aroma, emulsionante (E322), pasta di NOCCIOLA, vanillina. Pub : soia, semi di sesamo,

5| oo

+1-30 min
Voedingswaarde | Valeur nutritionelle | Nahrwerte | Valore nutrizionale, | pyr | par pro 100
valor nutrigional | Nutritional i i

+-21 min | 170-180°C

Energie | Energie | Energia | Valor ético | Eneray kJ | keal 1669 kJ /399 keall
Vetten | Matiéres Grasses | Fett | Grassi | Grasas | Fat (g)
‘waarvan verzadigde vetzuren | dont acides gras saturés | davon

gesttigte Fetisauren | di cui acidi grassi saturi | de las cuales acidos 97g
grasos saturados | of which saturates (g)

| Glucides | | Carboidrati | Hidratos de -
carbono | Carbohydrate (g) 9|

waarvan suikers | dont sucres | davon Zucker | di cui zuccheri| de los

cuales - aziicares | of which sugars (g) 16g

Vezels | Fibres | | Fibre | Fibras | Fiber (g} 21

Eiwitten | Protéines | Eiweit | Proteine | Proteinas | Protein (g) 659

Zout | Sel | Salz | Sale | Sal | Salt (q) 065 225861
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